BIANCA

Stile: Blanche

Fermentazione: alta a rifermentazione naturale in
bottiglia

Colore: giallo velato opalescente

Caratteristiche: schiuma abbondante, frizzantezza
marcata, gusto fruttato e rinfrescante, blend di orzo e
frumento, lieviti giovani e agrumi

EBC: 9

EBU: 16

Gradazione e temperatura:

Alc. 5% Vol.

6° C

Abbinamenti consigliati

Ottima per aperitivi leggeri, pizza e risotti, pesce crudo e
crostacei ma anche con dolci al cucchiaio come la panna
cotta e la bavarese.

Etichetta

Il paesaggio raffigura un borgo caratteristico del sud
Italia, luoghi dove sono presenti immense distese di
cereali da sempre utilizzati per la produzione di birra
italiana.




