HOPPY BLOND ALE

Stile: Hoppy con dry hopping

Fermentazione: alta a rifermentazione naturale in bottiglia
Colore: biondo

Caratteristiche: aspetto consistente e cristallino, la crema &
compatta e cremosa, corpo a media rotondita.

Profumi di lievito fresco, sentori di agrumi e sensazioni floreali di
luppolo.

EBC: 11

EBU: 30

Gradazione e temperatura

Alc. 4,8% Vol.

6°C

Abbinamenti consigliati:

Birra bionda e versatile, & di facile beva ed é perfetta per un
aperitivo finger food ma anche con lievitati, prosciutti e
insaccati stagionati. Da provare anche con primi pizze gourmet e
hamburger gourmet.

Etichetta:

il sestiere di San Marco raffigurato in questa etichetta non ha
bisogno di presentazioni: accanto alla Basilica sono
riconoscibili alcuni dei monumenti pit famosi e simbolici di
Venezia.
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