THE ORIGINAL HY

Nome: HY si pronuncia (ai).

Metodologia: Champenoise.

Stile: extra strong, doppio malto, con lieviti vivi
selezionati.

Fermentazione: alta a rifermentazione natura-
le in bottiglia.

Colore: giallo oro vivo.

Aspetto: Consistente e cristallino, la crema é a
grana molto fine, compatta e cremosa.

Corpo: equilibrato, ben strutturato, pieno ed
armonioso.

Profumi: lievito fresco, crosta di pane, foglia di
pomodoro, essenze marine.

Sapori: malto, luppolo in fiore, note d'ananas
e d'albicocca, erbe d‘alpeggio e lievi toni di
dattero e sherry, unevoluzione di sentori che
rimangono intensi, piacevoli e prolungati al
palato.

Gradazione: Alc. 11% Vol.

Temperatura di mescita: 8°C.

Abbinamenti: pesce crudo, crostacei, carni
rosse e bianche, carciofi crudi, formaggi stagionati,
orzo e riso, una birra a “tutto pasto”.
Caratteristiche: Cuvée di puro malto d'orzo
artigianale, non pastorizzata, senza conservanti.
Marchio: raffigura la divinita egiziana, protet-
trice della gioia, della festa, della convivialita.
Formati: 37,5 d - 75 cl - magnum 1,5 litri -
jeroboam 3 litri.
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